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ホットワインとは？

セント・チャールズ 赤・白（ドイツ）
ドイツ生まれの冬の定番、グリューワイン。

150年以上の歴史あるドラーデン社のオリジ

ナルレシピに従い、スパイスやフルーツを加

えたほんのり甘いワイン。カップに移して温め

るだけで簡単グリューワインの出来上がり。

各￥1,320（税込）

ホットワインの作り

【材料 3～4人分】

赤ワイン 500ml

Ａはちみつ大さじ 2～3Ａシナモン 1本（半分に折る）

Ａクローブ 2～3個Ａスターアニス（八角） 2個

Ａ生姜スライス 2枚（よく洗い皮つきのまま使用）

Ａリキュール 30ml（無くても可）

Ｂオレンジスライス 2枚（皮をよく洗う）

Ｂレモンスライス 2枚（皮をよく洗う）

※Ａは、あるものをお好みで加えてください。

レシピはアルコールを飛ばしきらない為、アルコールは残り

ます。

【作り方】

1．小鍋に赤ワインとＡを入れ沸騰直前まで火にかける。

2．Ｂを入れひと混ぜしながら温め、火を止める。


