
【お問い合わせ先】 和・洋酒専門店 リカーポート蔵家
〒194-0037 東京都町田市木曽西1-1-15 TEL：042-793-2176 FAX:042-793-2177

E-Mail：machida@kura-ya.com 営業時間：9時30分～20時 ＜月曜定休日＞

ワインのおいしさを最大限に引き出す道具、それがワイングラスです。もちろんワ

インだけでなく、日本酒やウィスキーなど酒類全般に言えます。

グラスによる味わいの違いは、舌との関係が大きいといわれます。

五味（酸味・苦味・甘味・辛味・塩味）は舌全体で感じているものの、特定

の味わいに敏感な部位があることがわかっています。舌の先端は甘味を主に感

じやすく、先端に近い両側部分は塩味に敏感です。舌の付け根に近い両脇部

分は酸味、奥は苦味や渋味を主にキャッチします。

※リーデル公式HPより引用

グラスの形状によって変わる液体の流れ

口のすぼまったグラスは、そのまま横にしても液体が口に入らない為、自然と顔

を少し上に向けます。そのため液体は直線的に舌の上を通っていき、主に甘味

をしっかりと感じることができます。

口の広がった、もしくはすぼまりの少ないグラスは、そのまま横にして液体が入っ

ていくため、舌全体に液体が広がることで酸味をしっかりととらえ、ワインの味を引

き締めてくれます。

リーデル・ヴィノム

テイスティングセット

（ワイングラス4脚セット）

￥13,800-(税抜)

実際にご自宅にある形の違うワイ

ングラスを用意して頂き、Aのグラ

スからBのグラスに液体を移し替

えて飲んでみてください！きっと違

いが感じられますよ♪


