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シャルドネ、ピノ・ノワールだけじゃない！

フランス、ブルゴーニュ地方。いわずと知れた高級ワインの産地です。ブルゴーニュワインと言えば、赤はピノ・ノワール、白は

シャルドネ。この2品種が有名ですよね。しかし、それ以外にも魅力的な品種はあるのです！そして、それらのワインはシャル

ドネ、ピノ・ノワールで造られるワインよりも手に入りやすい価格であることが多いのも魅力です。今回は中でも「アリゴテ」と

「ガメイ」に注目しました。どちらも春の季節にピッタリの味わいですよ♪

「アリゴテ」という品種

アリゴテは、昔はただ酸っぱいワインとして敬遠されていました。シャ

ルドネの格下・・・そんなイメージばかりのアリゴテですが、良年の成

熟したアリゴテは際立った酸と果実味を持った、バランスが取れた魅

力的な辛口白ワインになります。病害にも強く、早熟。ブドウ農家

にとってはありがたい品種とも言えます。

アリゴテ種から造られたワインは、フレッシュで透明感のある香り、

エッジのきいた酸味、シャープな味わい、すっきりとした後味を特徴と

しています。かの有名なドメーヌ・ド・ラ・ロマネ・コンティの共同経営

者、オベール・ド・ヴィレーヌ氏もこのブドウの可能性に惹かれのちの

AOCブーズロンを生み出すきっかけとなっています。爽やかな新緑

を思わせる味わいがこれからの季節にピッタリです！

「ガメイ」という品種 品種の名前を知らなくても、ワインはみんなが知っている。「ボジョ

レー・ヌーボー」。このワインを構成するのが「ガメイ」です。日本で

はヌーボーばかりが有名ですが、そもそもはこの地域の葡萄の収

穫を祝うのがヌーボーで、この地域のワインのメインはヌーボーでは

ありません。

味わいとして、若いガメイのワインは、フレッシュでフルーティーという

言葉がぴったり！一方、クリュ・ボジョレーのような上級ワインは色

合いも深いルビー色で、複雑なニュアンスが感じられます。アリゴテ

同様、ピノ・ノワールで造られるワインよりも気軽に手に入る為、お

薦めです！特にこれからの春の時期は若さを感じるチャーミングな

ボジョレーをちょっと冷しめでのみたいですね♪


